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FOOD PRESERVATION(DISCIPLINE SPECIFIC COURSE) 

Time: 2:00 Hours                   Marks: 50 
Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
પ્રશ્ન.૧ ખાદ્ય પરીરક્ષણન ું મહત્વ સમજાવો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૧ અથાણાું બનાવની પદ્ધતિ સમજાવો.  
પ્રશ્ન.૨ જામ બનાવની રીિ સમજાવો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ ટામેટાની તવતવધ બનાવટો તવશે ચચાા કરો.  
પ્રશ્ન.૩ ખોરાકને બગાડનાર િત્વ તવશે સમજાવો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૩ જેલી બનાવવાની રીિ સમજાવો.  
પ્રશ્ન.૪ ખાદ્ય પરરરક્ષણમાું મુંદએન્ટટસેન્ટટક પદાથાન  ું મહત્વ સમજાવો. 

અથવા 
(૧૦) 

પ્રશ્ન.૪ ખાદ્ય પરરરક્ષણની બેક્ટેરરઓસ્ટેરટક પદ્ધતિ સમજાવો.  
પ્રશ્ન.૫ ટ ૂંકનોંધ લખો. (કોઈપણ બે) 

1. પેરીશેબલ એટડ નોનપેરરશબલ ફૂડસ. 
2. ફ્રુટ જ્ય સ કાઢવાની તવતવધ પદ્ધતિ. 
3. સ કવણી અને ફ્રીઝ િંગ. 
4. મારમલેડ બનવાની રીિ. 

(૧૦) 
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Q.1 Explain importance of Food Preservation. 

OR 

(10) 

Q.1 Explain method of Pickle Preservation.  

Q.2 Explain method of Preparation of Jam. 

OR 

(10) 

Q.2 Discuss about different Tomato products.  

Q.3 Explain about factors affecting food spoilage. 

OR 

(10) 

Q.3 Explain method of preparing Jelly.  

Q.4 Explain the importance of mild antiseptic products in food Preservation. 

OR 

(10) 

Q.4 Explain the bacteriostatic method of food Preservation.  

Q.5 Write short notes. (Any Two) 

1. Perishable and Non-Perishable foods. 

2. Methods of fruit juice extraction. 

3. Drying and Freezing. 

4. Marmlade preparation 

(10) 

****************************** 


